
 

PROGRAMA FIRA_BALAGUER 2026 
De 10 h a 21 h ininterrompudament. 

Dissabte, 25 d’abril 

10.00 h Obertura de Fira Q. 

11.00 h Inauguració de Fira Q, a càrrec del Sr. Xavier Amor Martín, secretari de Governs 
Locals i de Relacions amb l'Aran de la Generalitat de Catalunya, en representació del 
Govern, i de la Il·lma. Sra. Lorena González Dios, paera en cap de Balaguer. 

12.00 h Aventura a quatre potes! Juga i aprèn amb el teu pelut, a càrrec de Jordi Rius, 
educador caní, al parc caní de l’exterior del pavelló. 

14.00 h Actuació de Lo Pau de Ponts, al sector de Restauració i Oci. 

*Es podrà dinar mentre dura el concert. 

17.30 h Visita de Lo Sr. Postu administrador a les xarxes socials de Postureig de Lleida, 
a Fira Q. 

18.00 h Protagonistes: Les mascotes! Activitats, a càrrec de Jordi Rius, educador caní, 
al parc caní de l’exterior del pavelló. 

21.00 h Tancament de Fira Q. 

23.45 h Fira J al pavelló Molí de l’Esquerrà, sessions de discjòqueis amb DJ James, 
Rayko i Atuma. Entrada gratuïta (aforament limitat). Autorització per a menors. 
Organitza: Associació Joves BLG i Àrea de Joventut de la Paeria de Balaguer. 
 

Diumenge, 26 d’abril 

10.00 h Obertura de Fira Q. 

10.00 h Inauguració de la XVIII Jornada de la Mel, a l’altell del pavelló, organitzada per 
l’Oficina Comarcal de la Noguera del departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i 
Alimentació, a càrrec de la Il·lma. Sra. Lorena González Dios, paera en cap de Balaguer. 

12.00 h Gossos feliços, famílies felices! activitats participatives per a tu i la teva mascota, 
a càrrec de Jordi Rius, educador caní, al parc caní de l’exterior del pavelló. 

13.00 h Lliurament de premis als millors estands de Fira Q 2026. Organitza: Associació 
de Comerciants de Balaguer ACB, Associació Eix Urgell de Balaguer, Associació 
Sanahuja Comercial i Associació Comerç Balaguer Històric.  

14.00 h Lliurament de premis XVII Concurs Reina de Mels i cloenda de la jornada de la 
mel, a càrrec del Sr. Borja Vega, paer de Fires, Mercats, Benestar animal i Esports i la 
Sra. Rosa Cubel, secretària d’Alimentació del DARPA. Tot seguit tindrà lloc el dinar amb 
els apicultors. 

14.00 h Actuació musical amb la balaguerina Oana amb l’acompanyament de Robert, 
junts combinen sons que donen forma a una veu íntima, emocional i plena de matisos, 
al sector de Restauració i Oci. 

*Es podrà dinar mentre dura el concert. 

https://twitter.com/PostureigLleida


 

17.00 h El millor amic d’un cadell és un altre cadell, espai reservat per a mascotes 
menors de dos anys, a càrrec de Jordi Rius, al parc caní de l’exterior del pavelló. 

18.00 h Acte oficial de cloenda Fira Q, a càrrec de l'Il·lm. Sr. Joan Talarn i Gilabert, 
president de la Diputació de Lleida i la Il·lma. Sra. Lorena González Dios, paera en cap 
de Balaguer. Els acompanyarà la Srta. Gessamí Caramés, Xef de l’Ametlla de Mar 
(1992), propietària de Meleta de Romer, presentadora de Cuines (TV3) i autora de llibres 
de receptes. Ha treballat amb xefs reconeguts i participa en diversos projectes 
gastronòmics. 

18.30 h 10è Concurs de cuina de proximitat Josep M. Morell, ‘De la nostra terra al plat’, 
a l’escenari del sector de Restauració i Oci. L’entrega de premis del concurs es farà a 
càrrec de Gessamí Caramés. 

21.00 h Tancament de Fira Q. 

A més, durant els dos dies: 

• Mostra Nacional de Coques, organitzada per la Societat Gastronòmica i Cultural 
del Comtat d’Urgell, amb la participació d’un forner especialitzat en productes 
sense gluten, al sector de Restauració i Oci. 

• Exposicions de la Fira dels Somnis: 

o Balaguer pintat pels infants. 

o Festes i tradicions amb els ulls del Leta. 

 
• Photocall:  Perquè Fira Q... també ets tu.  

Penja la teva foto amb la Q, etiqueta #firesifestesbalaguer i participa en el sorteig 
de 5 jocs de “Balaguercity”. 

• Tren turístic “Anem a la fira” 
Sortides en diferents parades: 
Dissabte a les 11 h - plaça Pau Casals i a les 17 h - plaça del Mercadal. 
Diumenge a les 11 h - plaça del Mercadal i a les 17 h - plaça del Mercadal. 
Servei gratuït. 

• Parc caní amb elements de circuit Agility, a l’exterior del pavelló. 

• Mirador Virtual 360º: posa’t unes ulleres de realitat virtual i viu l’experiència de 
volar amb gravacions aèries 360º captades amb dron sobre muntanyes, platges 
i camps, al mateix estand, a càrrec de Drovia Studio. 

• Vine a provar la resistència en barra al mateix estand i participa en un sorteig, a 
càrrec de In Fitness i In entrenament. 

• Dibuixos per als infants al mateix estand, a càrrec de l’Associació Sos Bigotis, 
de Balaguer. 

 

 

  



 

 

SECTOR PROXIMITAT 

“Gust de Lleida”,  
la marca agroalimentària de la Diputació de Lleida 

Dissabte, 25 d’abril 

11.00 h Tast dels diferents olis elaborats al territori, a càrrec de l’Associació de Molins 
d'Olis de la Noguera. 

12.00 h La nova generació de mels Alemany: Luxe i B12. Un viatge entre mels d’alta 
gamma i la innovació de la primera mel amb vitamina B12, a càrrec de Torrons i mel 
Alemany (Os de Balaguer). 

13.00 h Tast de vins, guanyadors del IV Concurs de Vins de la DOP Costers del Segre 
2025: Xirivino (Mas d’en Roy-Artesa de Segre); Vola vola papallona (Mas Ramoneda-
Artesa de Segre) i Siós Cau del Gat (Costers del Sió-Balaguer) i degustació de tapes, 
“tastets de la Noguera”, a càrrec de Dani Miquel de Bo d'Ilersis (Lleida). 

17.00 h Taller d'espelmes infantil “Llum del rusc”, a càrrec d’Apicultors Lleidatans 
Associats. 

18.00 h Massa mare, moda o necessitat, a càrrec de Forn Sta Maria (Bellvís). 

19.00 h Tast de cookies a l’estil New York, a càrrec d’Eva Sweets (Balaguer). 

20.00 h Tast de melmelades i patés vegans, a càrrec de Lo Pagès del Montsec amb la 
col·laboració del Consell Comarcal de la Noguera. 

Diumenge, 26 d’abril 

10.15 h El petit món del formatge. Explicació de com s’elaboren diversos tipus de 
formatge acompanyat d'una petita degustació, a càrrec del Rebost de Térmens. 

11.15 h Taller de “pa Piriponent”, a càrrec de Lo + Bo de Lleida (Mollerussa). 

12.15 h Presentació dels nostres olis i olives, noves gammes, a càrrec d’Oli Castelló, 
(Castelló de Farfanya).  

13.15 h Presentació i degustació de cervesa artesana feta amb pera de la DOP Pera de 
Lleida i Malta Arbequina, a càrrec d’Òscar Silva, de la Vella Caravana (Menàrguens), 
organitza el Consell Comarcal de la Noguera. 

17.00 h Demostració de la coca catalana i bombonet de postres, a càrrec de Cal Senzill 
(Bellpuig). 

18.00 h Degustació d’assortit d’embotits, a càrrec de Xolís d'Adons. 

19.00 h Degustació de còctels artesanals elaborats amb ingredients seleccionats, que 
combinen qualitat, creativitat i identitat territorial a càrrec de Marc Cuenca, de 
Marnuthem (Bell-lloc d'Urgell). 

20.00 h Plat: Corder amb mel, fonoll i herbes oblidades maridat amb vi Alto Siós, de 
Costers del Sió (Balaguer), a càrrec de Toni Alonso, de Bo d'Ilersis (Lleida). 



 

SECTOR COMERÇ I SERVEIS 

Dissabte, 25 d’abril 

10.00 h Xerrada sobre streaming i televisió global, a càrrec de Balaguer TV. 

11.00 h Desfilada canina “del refugi a casa”, passarel·la emotiva amb gossos que han 
estat adoptats, a càrrec de l’Associació d’animals Aglà. 

12.00 h Intel·ligència Artificial per a PIMES: Oportunitats i aplicacions reals 
Xerrada sobre com la intel·ligència artificial pot ajudar les petites i mitjanes empreses a 
millorar l’eficiència, reduir costos i generar noves oportunitats de negoci, amb exemples 
pràctics i eines aplicables al dia a dia, a càrrec de Compsaonline. 

13.00 h El marcatge de la fusta amb electricitat: demostració de com l’electricitat crea 
dibuixos aleatoris sobre una planxa de fusta massissa, a càrrec de Defusta - Cesc de 
Cal Guiu.  

17.00 h Beneficis per la teva salut, a càrrec de BIOW de Montse Prats. 

18.00 h Desfilada – showroom professional de moda i complements Moda Blg 25600. 

Hi desfilaran: Joieria Joima, Merceria Bonet, Bewai moda i complements, Àlex Joier i 
Complements Bego, a càrrec de MSM Models. 

Participa: La Xemeneia - Espai de Dansa de Balaguer, a càrrec d’Albert Bonet. 

*En acabar la desfilada es realitzaran interessants sortejos per part de les diferents 
firmes participants. 

18.45 h Taller d’iniciació a Warhammer 40.000 i pintura de miniatures. De la mà de 
L’Informatik, descobreix l’univers de Warhammer 40.000 en aquest taller d’iniciació. 
Aprendràs les bases del joc i t’endinsaràs en el món de les miniatures, coneixent 
tècniques bàsiques per començar a pintar les teves pròpies figures, en el mateix estand. 

19.00 h Dormir no és descansar… i el teu cos ho sap. Descobreix per què no descanses 
tot i dormir, i com el teu cos reflecteix allò que no estàs escoltant. Vine a entendre-ho i 
comença a canviar-ho, a càrrec d’Alex Sánchez Fisioterapeuta · Osteòpata integratiu 
amb col·laboració del Racó dels Somnis. 

20.00 h Xerrada sobre la gestió d’animals morts i benestar en porcí, a càrrec d’Unió de 
Pagesos de Catalunya a la Noguera.  

Diumenge, 26 d’abril 

11.00 h Neteja i renovació energètica. Detecta bloquejos i restaura el teu benestar físic 
i emocional, a càrrec de Lidia Gutiérrez de Ojo de Idia, 

12.00 h Desfilada – showroom professional de moda i complements Moda Blg 25600. 
Hi desfilaran: Joieria Joima, Merceria Bonet,  Bewai moda i complements, Àlex Joier i 
Complements Bego, a càrrec de MSM Models. 
Participa: La Xemeneia- Espai de Dansa de Balaguer, a càrrec d’Albert Bonet. 

*En acabar la desfilada es realitzaran interessants sortejos per part de les diferents 
firmes participants. 



 

13.00 h Lliurament dels premis del concurs de dibuix de Sant Jordi organitzat per 
l'Associació de comerciants Eix Urgell de Balaguer. 

13.15 h Taller express automaquillatge, a càrrec d’Isabel Ortiz coach de bellesa.  

Places limitades a 10 persones. 

17.00 h Taller aprèn a tenir estil, camina com una supermodel, càrrec de Magda Simó 
directora de MSM models i directora de la passarel·la fira Q.  

Places limitades a 10-12 persones. 

18.00 h Desfilada – Showroom professional de moda i complements Moda Blg 25600. 
Hi desfilaran: Joieria Joima, Merceria Bonet,  Bewai moda i complements, Àlex Joier i 
Complements Bego, a càrrec de MSM Models. 
Participa: La Xemeneia - Espai de Dansa de Balaguer, a càrrec d’Albert Bonet. 

*En acabar la desfilada es realitzaran interessants sortejos per part de les diferents 
firmes participants. 

18.45 h Taller d’iniciació a Warhammer 40.000 i pintura de miniatures. De la mà de 
L’Informatik, descobreix l’univers de Warhammer 40.000 en aquest taller d’iniciació. 
Aprendràs les bases del joc i t’endinsaràs en el món de les miniatures, coneixent 
tècniques bàsiques per començar a pintar les teves pròpies figures, en el mateix estand. 

19.00 h Desfilada canina “petjades amb futur”, passarel·la dedicada als gossos que 
busquen família, adoptar pot canviar dues vides, a càrrec de l’Associació d’animals Aglà. 

20.00 h  Presentació de la Fira dels Somnis 2026, “Una dècada de lluita per la recerca i 
l’esperança”, a càrrec de Joan Arjona. 
 

SECTOR RESTAURACIÓ I OCI 

Dissabte, 25 d’abril 

10.30 h Presentació i lliurament de premis del concurs Transdibuix de la 41a edició de 
la Transsegre, a càrrec d’Admirals Cup Lights i la Paera de Balaguer, amb un tast de 
xocolata desfeta i coca. 

11.30 h Showcooking, a càrrec del Grup Manicomi, de Balaguer. 

12.30 h Presentació dels vins de Rubió de Sòls, a càrrec de Judit Sogas de Rubió de 
Sòls. 

13.00 h Tast de la nostra cervesa artesana, a càrrec de la Balaguerina, de Balaguer. 

17.00 h Taller infantil de coques de recapte i de samfaina a càrrec del Gremi de forners 
de les Terres de Lleida, organitzat per la Societat Gastronòmica i Cultural del Comtat 
d’Urgell amb el dinamitzador solidari Lo Sr. Postu. 

*Els infants menors de cinc anys hauran d’anar acompanyats d’un adult. 

18.00 h Demostració culinària amb Thermomix: showcooking en directe per descobrir 
receptes i les possibilitats que ofereix aquest robot de cuina, a càrrec de Thermomix. 

http://passarel.la/


 

19.00 h La cuina de temporada de Cal Xirricló, a càrrec del restaurant Cal Xirricló, de 
Balaguer. 

20.00 h Tardeig musical amb el DJ Roderick, a càrrec d’Events 91 de Balaguer. 

Diumenge, 26 d’abril 

11.00 h Elaboració de bunyols de carabassa a càrrec de l’Associació Dona Rural i 
organitzat per la Societat Gastronòmica i Cultural del Comtat d’Urgell. 

12.00 h Novetat d'Enoturisme 2026, a càrrec de Judit Sogas de Rubió de Sòls. 

13.00 h Monòleg de David Sas, a càrrec de Facula Productions.  

17.30 h Taller: 7 errors que tothom comet a l’hora d’organitzar un viatge (i com evitar-
los), a càrrec de Joana Alós de Slowa Travel. 

18.30 h 10è Concurs de cuina de proximitat Josep M. Morell “De la nostra terra al plat”.  

19.30 h Visita de Gessamí Caramés a la Fira Q, i posterior entrega de premis del 10è 
Concurs de cuina de proximitat Josep M. Morell “De la nostra terra al plat”. 
 

 

SECTOR ENERGIA I EFICIÈNCIA ENERGÈTICA 
 

 

Dissabte, 25 d’abril 

10.45 h Presentació del Saló de l’Energia i del Centre d’Innovació Transformativa Energy 
HubLub, amb la participació de la Il·lma, Sra. Lorena González Dios, paera en cap i la 
Sra. Teresa Botargues, assessora en Transformació Econòmica del Patronat de 
Promoció Econòmica de la Diputació de Lleida. 

11.00 h Nou model a Catalunya: el biometà agrari fet bé: xerrada sobre com el biometà 
produït a partir de residus agraris pot generar energia renovable i impulsar un model 
rural més sostenible, a càrrec de Noguera Renovables. 

12.00 h Com estalviar amb energies renovables: xerrada sobre instal·lacions 
fotovoltaiques residencials i industrials per reduir la despesa energètica, a càrrec de 
Becquel. 

13.00 h Presentació Serveis OTE Cambra Lleida + Autoconsums compartits i 
Comunitats energètiques, a càrrec d’EMELCAT. 

17.00 h Escura-Xemeneies, prevenció d’incendis a la llar, a càrrec de Maurici Biomassa. 

18.00 h Què fa un gestor energètic? explicació de com pot ajudar-te a reduir costos i 
millorar l’eficiència energètica, a càrrec d’Energètic Gestor. 

 



 

Diumenge, 26 d’abril 

11.00 h Màquina fregadora: La revolució de la neteja a vapor, a càrrec de Select 
Neteges. 

12.00 h Em vull fer una casa. I ara què? xerrada sobre els punts clau a tenir en compte 
abans de construir una casa, a càrrec de Gerard Torres, arquitecte tècnic del Despatx 
Zarquitectura. 

 
13.00 h El servei de cotxe elèctric compartit a la zona de Vallfogona i Balaguer, a càrrec 
de Comunitat Energètica de Vallfogona, SCCL. 

 
17.00 h Escura-Xemeneies, prevenció d’incendis a la llar, a càrrec de Maurici Biomassa. 

18.00 h Xerrada d’aerotèrmia, a càrrec de Treginer Instal·lacions. 

 
 

ESPAI INFANTIL MENUTS Q  

Espai ludoteca amb canguratge, de tres a dotze anys. 

Horari de 10.00 h a 14.00 h i de 16.00 h a 21.00 h. 

Amb diferents activitats, com l’espai de titelles, contes i tallers. 

  

Dissabte, 25 d’abril                               

A partir de les 11.00 h Taller gastronòmic: fes el teu Wrap de tonyina! 

A partir de les 17.00 h Taller de manualitats: construcció d’un tres en línia amb materials 
reciclats. 

A les 18.00 h Sensory Experience by Kids&Us: experiència sensorial en anglès per a 
infants d’un i dos anys on, a través del joc, descobriran noves sensacions i 
experimentaran amb les mans.  

Diumenge, 26 d’abril 

A partir de les 11.00 h Taller de manualitats: fes-te el barret per la fira! 

A les 11.30 h Dibuixa un personatge de Manga! És un tutorial de dibuix per aprendre a 
dibuixar un personatge animat, a càrrec d’Eva l’Artista. 

A les 17.00 h Sensory Experience by Kids&Us: experiència sensorial en anglès per a 
infants d’un i dos anys on, a través del joc, descobriran noves sensacions i 
experimentaran amb les mans.  

A partir de les 18.00 h Taller gastronòmic: sigues creatiu i decora un Muffin amb fondant 
de colors. 

*En les hores que no hi hagi una activitat concreta els infants podran jugar i fer activitats 
creatives amb servei de monitoratge. 



 

ACTIVITATS XVIII JORNADA DE LA MEL 

JORNADA TÈCNICA DE REFERÈNCIA 

Diumenge, 26 d’abril - altell del pavelló – Sala A. 

9.30 h  Registre i assistents. 

10.00 h Benvinguda i presentació de la jornada.         

10.15 h Com veure l’estat de les meves arnes revisant les piqueres, a càrrec de Rafael 
L. Blanc Cera, veterinari ESPA (Especialista en sanitat i producció apícola per la UCM). 

11.00 h  Pausa.  

11.30 h Disseny d'un Pla de lluita integral contra Varroa al llarg de les estacions, a càrrec 
de Carlos Zafra Santillana, director tècnic veterinari de la Asociación de Apicultura de la 
Región de Murcia i apicultor. 
 
12.45 h  Pla d’acció de la mel: actuacions de promoció i qualitat agroalimentària, a càrrec 
de Laura Ruana Pavon, subdirectora general d’Empreses, Qualitat Agroalimentàries i 
Gastronomia. 
 
13.15 h Presentació del segell de qualitat Mel d’Apicultores i Apicultors de Catalunya 
(MAAC), a càrrec de Miquel Cantons Sanchez, apicultor professional de NaturApícola 
Vita, SL i tresorer de la Junta d´Apicultores i Apicultors de Catalunya 

13.30 h  Lliurament de premis del XVII Concurs “Reina de les mels”. 
 
14.00 h Cloenda de la jornada, a càrrec de la Sra. Rosa Cubel Muñoz, secretaria 
d’Alimentació del DARPA. 

La jornada és gratuïta, però cal inscriure’s a través de RuralCat: www.ruralcat.gencat.cat 
 

Per a més informació: Oficina Comarcal de la Noguera a/e:   

oc_noguera.agricultura@gencat.cat 
 

Aquesta jornada és organitzada pel departament d'Agricultura, Ramaderia, Pesca i 
Alimentació de la Generalitat de Catalunya, pels Apicultors Lleidatans Associats i Escola 
Agrària de Vallfogona de Balaguer. 
  

http://www.ruralcat.gencat.cat/


 

10è CONCURS DE CUINA DE PROXIMITAT FIRA Q DE BALAGUER 2026 
Josep Mª Morell 

‘De la nostra terra al plat’ 

EL MILLOR ENTREPÀ DE PONENT 

La Fira Q de Balaguer, amb la col·laboració de l'Associació Gastrobar, organitza 
aquest 10è concurs de cuina Josep Mª Morell amb l’objectiu de donar a conèixer les 
virtuts culinàries de tots aquells amants de la gastronomia i dels nostres productes de 
proximitat. 

Volem potenciar i destacar el gran nombre de productes que tenim a les nostres terres, 
en un concurs dedicat a en Josep Mª Morell, gran cuiner i divulgador gastronòmic de 
la nostra ciutat. 

Aquest any celebrem el 10è aniversari d’aquest concurs totalment consolidat i aquest 
2026 busquem el millor entrepà de Ponent. Un format molt representatiu del nostre dia 
a dia i on tots els participants podran elaborar aquest tan variat tipus d’aliment a la 
seva manera, des dels ingredients utilitzats, diferents tipus de pans, tècniques i 
interpretacions. 

Tots aquells concursants que ho vulguin fer, hauran de tenir en compte les següents 
bases: 

1.   PARTICIPANTS 

Hi podran participar totes aquelles persones que estiguin interessades, 
independentment d’edat i nacionalitat, en demostrar les seves habilitats a la cuina. 

Serà sota el títol “El millor entrepà de Ponent”, on hauran de preparar una recepta amb 
l’objectiu que sigui el millor entrepà de les nostres terres. 

  
2.   MODALITAT PARTICIPACIÓ 

Tots aquells concursants que participin, hauran d’enviar la seva recepta abans del 18 
d’abril al següent email: concursfiraq@gmail.com  

Un jurat tècnic escollirà les cinc propostes finalistes, com a màxim, les quals 
competiran a la Gran Final que es disputarà el diumenge 26 d'abril a les 18.30 h a 
l’escenari del sector de Restauració i Oci del pavelló de la Fira Q en un espectacle 
gastronòmic dirigit a tots els públics i on podran demostrar tot el seu talent davant el 
públic assistent. 

3. VALORACIÓ DE LES RECEPTES 
De totes les receptes enviades, se n'escolliran cinc, com a màxim per disputar la Gran 
Final, de les quals es valorarà: 

-Presentació 
-Originalitat 

-Gust 
-Productes de proximitat usats 

-Tipus de pa utilitzat 

mailto:concursfiraq@gmail.com


 

4.   JURAT: 

El jurat estarà format per cuiners i persones qualificades del món gastronòmic del nostre 
territori. 

5.   PREMI: 

El premi per al guanyador/a consistirà en un xec per valor de 350 € i una estada d’una 
nit al Balneari Vichy Catalan. 

El segon premi consistirà en un xec per valor de 150,00 € 

6.   ACCEPTACIÓ DE LES BASES: 
La participació en el concurs implica l’acceptació d’aquestes bases i condicions. 

L’autor o autora accepta que la recepta sigui compartida i pública, i que la Paeria en 
faci ús per donar-la a conèixer a través dels diferents canals i formes de comunicació 
per tal que aquesta pugui ser utilitzada si s’escau. 

 


